
SCHORSCH
70% Roggen - 30% Weizen
38 Stunden Teigruhe	

SCHORSCH
70% Roggen - 30% Weizen
38 Stunden Teigruhe	

ONGEL KARL
70% Roggen - 30% Weizen mit Kümmel
38 Stunden Teigruhe

ONGEL KARL
70% Roggen - 30% Weizen mit Kümmel
38 Stunden Teigruhe

PAUL
60% Volkornanteil - 70% Dinkel - 30% Roggen
38 Stunden Teigruhe

PAUL
60% Volkornanteil - 70% Dinkel - 30% Roggen
38 Stunden Teigruhe

JAQUES
84% Weizen - 8% Roggen - 8% Dinkel
38 Stunden Teigruhe

JAQUES
84% Weizen - 8% Roggen - 8% Dinkel
38 Stunden Teigruhe

ÖTZI
81% Roggen - 19% Weizen – Gewürzbrot
38 Stunden Teigruhe

BERJELER
80% Weizen - 20% Roggen
38 Stunden Teigruhe

ZWIEBELBROT	
80% Weizen - 20% Roggen 
mit gerösteten Zwiebel – 38 Stunden Teigruhe

FLOTTE OTTO
100% Dinkel mit 16% Leinsamen
38 Stunden Teigruhe

CLASSIC
100% Weizen – 48 Stunden Teigruhe

CLASSIC
100% Weizen – 48 Stunden Teigruhe

WILDE WALDER
100% Weizen - Dattel, Walnuss – 48 Stunden Teigruhe

WILDE WALDER
100% Weizen - Dattel, Walnuss – 48 Stunden Teigruhe

TONI
100% Weizen - Tomaten, schwarze Oliven, Oregano – 48 Stunden Teigruhe

TONI
100% Weizen - Tomaten, schwarze Oliven, Oregano – 48 Stunden Teigruhe

NORBERT
100% Weizen - Edamer, Schinken, Sesam – 48 Stunden Teigruhe

SCHARFE ANNA
100% Weizen - Jalapenios, Feta, geschroteter Pfeffer – 48 Stunden Teigruhe

ODYSSEUS
100% Weizen - grüne Oliven, Feta – 48 Stunden Teigruhe

ZIMTSCHNECKEN
100% Weizen – 48 Stunden Teigruhe

KNOTEN (ca. 550g)
100% Weizen - mit Schokoladen Drops, gebrannte Mandel – 48 Stunden Teigruhe

BRIOCHE CLASSIC (ca. 300g)
100% Weizen – 48 Stunden Teigruhe

BRIOCHE PFLAUME (ca. 300g)
100% Weizen - mit DARBO Pflaumenmus – 48 Stunden Teigruhe

BRIOCHE MARILLE (ca. 300g)
100% Weizen - mit DARBO Marillen Konfitüre – 48 Stunden Teigruhe

BRIOCHE HIMBEER/JOHANISBEER (ca. 300g)
100% Weizen - mit DARBO Himbeer Johannisbeer Konfitüre – 48 Stunden Teigruhe

BRIOCHE ROSE TOPFEN (ca. 300g)
100% Weizen - mit frischer Quarkmasse – 48 Stunden Teigruhe

BRIOCHE ROSE NUSS (ca. 300g)
100% Weizen - mit Konditorcreme, Nussstreusel – 48 Stunden Teigruhe

FOCCACIA BARI
100% Weizen - geschmorte Tomaten, Zwiebel, Oregano, Olivenöl – 72 Stunden Teigruhe

FOCCACIA DER WOCHE
100% Weizen – 72 Stunden Teigruhe 
Lass dich überraschen…

ALTDEUTSCHE KUCHEN	 (ca. 400g)
Rührkuchen mit Obst nach Saison

ZOPF (ca. 550g)
100% Weizen - mit Sultaninen, Cranberry, gebrannte Mandel – 48 Stunden Teigruhe

Alle Baquette auf Bestellung auch halbgebacken erhältlich. Alle Baquette auf Bestellung auch halbgebacken erhältlich.

KÜRBISKERNBROT
80%Weizen - 20%Roggen - mit gerösteten  
Kürbiskernen – 38 Stunden Teigruhe

WALNUSSBROT
80%Weizen - 20%Roggen - mit gerösteten  
Walnüssen – 38 Stunden Teigruhe
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www.meinlieblingsbrot.com Langstraße 17 – 63075 Offenbach


